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Ihre Familie Altstetter

Wir dürfen unsere Kunden nun seit fast 30 Jahren mit unseren Produkten über-
zeugen. Angefangen mit der Vermarktung von Schweinehälften, können wir 
heute unseren Kunden ein breites Angebot an der Verkaufstheke aber auch bei 
der Bewirtung ihrer Feste anbieten. In all den Jahren gleich geblieben ist jedoch 
unser Anspruch, nachhaltig und mit einem hohen Maß an Qualitätsdenken unse-
re Produkte direkt ab Hof zu vermarkten. Eine Transparenz in unserem Handeln, 
sowie ein ehrlicher Umgang mit unseren Kunden sind für uns absolut wichtige 
Bausteine. Als EU-zugelassener Betrieb bilden wir daher alle Produktionsschrit-
te von der hofeigenen Schlachtung über die Verarbeitung bis hin zur letzten Qua-
litätskontrolle der Produkte in unserer modernen Hofmetzgerei ab.

Unser Schweinefleisch kommt von Tieren aus unserer eigenen Landwirtschaft, 
welche wir mit bestem Futter  ebenfalls aus eigenem Anbau füttern. Alle anderen 
Tiere liefern uns sorgfältig ausgesuchte Partner aus der direkten Umgebung, um 
für die Tiere lange Transportwege zu vermeiden. Diese Besonderheiten bilden 
die Grundlage für unsere hochwertigen Erzeugnisse.

Auf den folgenden Seiten finden Sie einige Gaumenfreuden für das Gelingen Ih-
res Festes - sei es nun die kleine Familienfeier, das Betriebsfest, das Jubiläum 
oder der geschäftliche Anlass. Wir sind Ihr zuverlässiger Partner und würden uns 
deshalb freuen Ihr Fest mit unseren kulinarischen Besonderheiten zu bereichern.

Lassen Sie sich bei einem unverbindlichen Beratungsgespräch von unseren 
Ideen und Anregungen inspirieren.

Wir freuen uns darauf Sie kennenzulernen!

Gemeinsam sorgen wir für Ihre

Genussmomente



Vorspeisenteller

Gemischtes Salatteller
mit Ciabatta
€ / Port.
€ 8,90

Melone mit Schinken
Melone mit Schinken,
Salatbouquet, Gegrilltes
Gemüse, Ciabatta
€ / Port.
€ 9,90
Weißwurstradl
Gebratene Weißwurstradl, 
Salatbouquet, Breze, Grieben-
schmalz, Obatzter
€ / Port.
€ 11,00

Mediterran
Gegrilltes Gemüse, Salatbou-
quet, Tomate-Mozzarella, ge-
kochter Schinken, Parmesan
€ / Port.
€ 11,00



A
ltstetter Buffet

Butterspätzle
Kartoffelgratin
Buttergemüse

frische Salate der Saison
Bratensoße

Schweine-Krustenbraten
Rinder-Smokerbraten

€ / Port.
€ 25,90



H
öfener Buffet

Butterspätzle
Baby-Kartoffeln
Buttergemüse

frische Salate der Saison
Bratensoße

Zwiebelrostbraten
mit hausgemachten Röstzwiebeln

Schweinefilet natur

€ / Port.
€ 28,90



Festliches Buffet

Butterspätzle
Kartoffelgratin
Buttergemüse
Speckbohnenröllchen

Rahmsoße
Bratensoße

Primus Naturbackbraten
Milchkalbsbraten
Kräuter-Roastbeef

€ / Port.
€ 29,90



Bürgerliches Buffet

Butterspätzle
Kartoffelgratin
Buttergemüse
Speckbohnenröllchen

frische Salate der Saison
Bratensoße
Rahmsoße

Rindermokerbraten
Schweinefilet
im Speckmantel

Putengeschnetzeltes
in Champion-Rahmsoße

€ / Port.
€ 29,90



Schm
ankerl Buffet

Butterspätzle
Kartoffelschnupfnudeln

Bratensoße

Rindersmokerbraten
Josefsbraten

€ / Port.
€ 22,90



Rustikales Buffet

Butterspätzle
Kartoffelgratin
Gemüseplatte
Krautkrapfen

frische Salate der Saison
Bratensoße
Rahmsoße

Zigeunerbraten
Milchkalbsbraten
Minischnitzel
mit Käse überbacken

€ / Port.
€ 28,90



Bayerischer Abend

Kässpatzen
Kartoffelschupfnudeln
Krautkrapfen

Kartoffelsalat
Krautsalat
Bratensoße

Schweinekrustenbraten
Schweinshaxen
Josefssteak
mit Käse/Zwiebel überbacken

€ / Port.
€ 25,90



D
olce Vita Buffet

Bandnudeln
Kartoffelgratin
Italienisches Gemüse

Bratensoße

Vitello Tonnato
Blattsalat
Ciabatta
Primus Backschinken
Milchkalbsbraten
Lasagne

€ / Port.
€ 29,90



Italienisches Buffet

Gnocchi
Bandnudeln

frische Salate der Saison
Tomatensoße
Bratensoße

Saltim Bocca
vom Schwein

Piccata Melanese
Kalbsschnitzel im Parmesanmantel

€ / Port.
€ 28,90



Stauden Buffet

Butterspätzle
Karottengemüse
Gegrillte Kartoffel
Krautkrapfen

Frische Salate der Saison
Bratensoße

Filetscheiben natur
vom Schwein

Filetscheiben natur
vom Kalb

€ / Port.
€ 29,90



Schnitzel Buffet

Butterspätzle
Kartoffelgratin

Salatbuffet

Knusperschnitzel
Zigeunerschnitzel
Jägerschnitzel

€ / Port.
€ 24,90



Süsse Verführung

Apfelküchle
mit Vanillesoße
€ / Port.
€ 7,90

Kaiserschmarren
mit Vanilleeis und Beeren
€ / Port.
€ 8,90

Flambierte Früchte
in Orangensoße
€ / Port.
€ 8,90

Apfelstrudel
mit Vaniellesoße
€ / Port.
€ 7,90

Dessertgläser
mit Vaniellesoße
€ / Stück
€ 4,50



K
alte Schm

ankerl

Riesenbreze für 15 Personen
Salami, Schinken, Käse
€ / Stück
€ 89,00

Salami, Schinken, Käse, Lachs
€ / Stück
€ 99,00

Leberkästorte / 12  kg
Drei Sorten nach Wahl
€ / Stück
€ 199,00

Kaltes Buffet
Festlich angerichtete Platten
€ / Person
ab € 7,90

Canapees		  € / Stück

mit feiner Wurst	 2,90 €
mit Schinken		  3,00 €
mit Käse		  3,00 €
mit Lachs		  3,50 €
mit Roastbeef	 3,50 €



Unsere
Klassiker



Spanferkel / Prim
us

Unser würzig gefülltes und knusprig gegrilltes 
Spanferkel oder unser Primus Backschinken 
bzw. Primus Naturbackbraten, zählen zu un-
seren hauseigenen Besonderheiten

Butterspätzle oder
Kartoffelsalat
Bratensoße

Butterspätzle oder
Kartoffelsalat
Bratensoße

Spanferkel
gefüllt und gegrillt, ohne Knochen

ab 30 Personen

Primus Backschinken /
Primus Naturbackbraten
ganzer Schweineschlegel

ab 20 Personen

€ / Port.
€ 24,50

€ / Port.
€ 21,90



AKTIONS
MENÜ

Kässpatzen
Buttergemüße
Bratensoße

Butterspätzle Kartoffelsalat

Butterspätzle
Bratensoße

Kartoffelsalat
BratensoßeWestern-Kartoffel

Schweizer Braten
Rindersmokerbraten

Jägerschnitzel
Zigeunerschnitzel

Pfannenschnitzel
paniert

Schweinekrustenbraten

Schweinegrillhaxe
im Ganzen

Currywurst in
Altstetter-Spezialsoße

Spanferkel
gefüllt und gegrillt, ohne Knochen
für ca.  25 Personen

Das Spanferkel wird komplett am Stück, auf einem 
Schneidebrett zur Abholung für Sie bereitgestellt.

€ / Port.
€ 11,90

€ / Port.
€ 9,90

€ / Port.
€ 7,00

€ / Port.
€ 8,90

€ / Port.
€ 7,90

€ / Port.
€ 9,90

€ / Gesamt
€ 340,00

Schweizer Hit

Naturschnitzel Hit Schnitzel Hit

Altstetter Hit

Bayerischer HitCurrywurst Hit
Abholen und sparen!

Spanferkel - Abholaktion:

Leckere Menüs zu günstigen Konditionen, 
speziell für Selbstabholer!



Für Bedienungspersonal werden folgende Kosten-
sätze verrechnet:

1x Hauptbedienung
€ 56,00 / Std.

Restliche Servicebedienungen
€ 39,00 / Std.

Die speziellen Aktions Menüs sind speziell für 
Selbstabholer. Auf Anfrage können wir   Ihnen das 
Menü auch liefern. Dafür verrechnen wir folgende 
Lieferpauschale:  € 79,00 Lieferpauschale

Teller + Besteck

Für das Verleihen unseres Geschirrs berechnen wir 
Ihnen folgende Pauschale inkl. Reinigung

Teller + Besteck für Hauptgang
€ 2,00 / pro Person

Salatteller
€ 1,20 / pro Person

Allgemeine Informationen

Lieferpauschalen:
Bei Bestellungen unter 30 Personen berechnen 
wir Ihnen jeweils noch eine einmalige Lieferpau-
schale.

+ € 35,00 Lieferpauschale
im Umkreis von 20 km

+ € 55,00 Lieferpauschale
im Umkreis von 30 km

Bei Feiern bis 30 Personen liefern wir Ihnen das 
Menü an Ihren Veranstaltungsort und bauen das 
Buffet auf. Bei mehr als 30 Personen bleibt in der 
Regel unser Personal auch für die Essensausgabe 
vor Ort.

Jede Feier ist anders und hat auch andere Rah-
menbedingungen. Gerne beraten wir Sie persön-
lich und stellen Ihnen auch ein individuelles Menü 
für Ihre Veranstaltung zusammen.
Kommen Sie mit Ihren Wünschen auf uns zu und 
vereinbaren Sie einen Beratungstermin.



Hofmetzgerei Altstetter KG
Höfen 4
86833 Ettringen - Höfen

TEL: 08232 / 2266
FAX: 08232 / 71778
MAIL: info@altstetters.de

www.altstetters.de hofmetzgerei_altstetter Hofmetzgerei Altstetter

Öffnungszeiten Hofläden:
Höfen 4 | 86833 Höfen | 08232 / 2266
Di. & Fr. 8.00 - 18.00 Uhr
Samstag 8.00 - 12.00 Uhr

Schörrstraße 6 | 86877 Walkertshofen | 08239 / 7302
Di. & Do. 8.00 - 12.00 / 14.00 - 18.00 Uhr
Freitag 8.00 - 18.00 Uhr
Samstag 8.00 - 12.00 Uhr




